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CLASSE 5 E Pasticceria

DISCIPLINA: ANALISI E CONTROLLI CHMICI DEI PRODOTTI ALIMENTARI

DOCENTI: Roberto FIGLIOLA. Lab.: Ivana DECINA

TESTO ADOTTATO: ESPLORARE GLI ALIMENT!I” A.Cassese — F.Capuano. Ed. CLITT
QUADRO ORARIO: N. 2 ore settimanali di cui una in compresenza con docente tecnico pratico

PROGRAMMA SVOLTO
2.5.2018/2019

MODULO 1:
PROPRIETA CHIMICO-FISICHE DEI COMPOSTI ALIMENTARI. REAZIONI CHIMICHE.
Ripasso e verifica degli argomenti di chimica generale.

MODULO 2 : GLI OLI E I GRASSI (CAP. 8)
I Lipidi. Acidi grassi. Gliceridi. Fosfolipidi e glicolipidi. Steroli. Funzione dei lipidi nelle
produzione da forno. L’irrancidimento. Oli. Principali analisi sui grassi alimentari,

MODULO 3 : METODI OTTICI (CAP. 6)
La luce e le radiazioni. Interazione tra radiazioni e materia. Lo spettro elettromagnetico.
Assorbimento ed emissione. Spettroscopia di emissione e di assorbimento

MODULO 4 : LE SOSTANZE ZUCCHERINE (CAP. 9)

I Glucidi. I monosaccaridi. Disaccaridi e oligosaccaridi. Polisaccaridi. Funzione dei glucidi nelle
produzioni da forno. Dolcificanti principali. Metodi chimici e fisici di analisi dei glucidi. Principali
analisi del miele.

MODULO 5 : LATTE ALIMENTO PROTEICO (CAP.10)
Gli amminoacidi. Proteine.: caratteristiche funzionali e strutturali. Il ruolo delle proteine nelle

produzione da forno. Il Latte. Controlli chimico fisici del latte.

MODULO 6 : LE FARINE (CAP. 11)
I diversi tipi di cereali. Il Frumento. Il processo di panificazione. Analisi chimico fisico degli
sfarinati. La valutazione tecnologica delle farine

MODULOQO 7:LE ACQUE COME INGREDIENTI NELL’AMBITO DELLE PROD. DA FORNO. (CAP.12)
Proprieta dell’acqua. L’acqua potabile: requisiti chimici e relativi controlli. L’impiego dell’acqua
nelle produzione da forno.
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